Suppen und Eintopfe...

Hiuhnersuppe 00
mit Einlage.............ocoooiiiiiii pro Person 6,
Rindfleischsuppe 00
nach Hausfrauenart................cccoee.e. pro Person 6,
Gulaschsuppe 7 00
mit Baguettebrot ...........ccoceeevieiiiiienns pro Person M ¢
Gyrossuppe 7 00
mit Baguettebrot ..............ccoocoeviieieins pro Person M ¢
Spargelcremesuppe 50
................................................................ pro Person 6,
Snacks und mehr...

Schnitzel

250 gr., paniert u. in der Pfanne gebraten... Stiick M ¢
Halbe Schnitzel 00
125 gr., paniert u. in der Pfanne gebraten.. Stiick 4 0
Hahnchenbrustfilet 00
T4O QT oo Stiick 6 °
Hahnchenkeulen 50
...................................................................... StiicR 2 °
Mettbillchen 00
.......................................................................... Stiick 1 ')
Frikadellen 3 50
....................................................................... Stlick Y
Gyros 7 50
....................................................................... Portion M ¢
BratRartoffeln 00
...................................................................... Portion 5 0
Kartoffelsalat 3 50
....................................................................... Portion &7 ¢
KroRketten 00
...................................................................... Portion 4 Y
Gemischter Salat 3 50
....................................................................... Portion &7 ¢

Pilze 4 00
mit Zwiebeln, in der Pfanne gediinstet.... Portion “X& ¢
Zigeunersauce

Portion 4,0 Q

0
Portion 7,

Unsere Speisen werden stets frisch fiir Sie zubereitet und
auf Platten bzw. in Thermobehéltern geliefert.

Preise gelten ab dem 2. Januar 2024, ab 10 Personen, pro
Person und Lieferung (Buffets ab 20 Personen), inklusive der
gesetzlichen Mehrwertsteuer. Alle vorherigen Preislisten ver-
lieren ihre Giiltigkeit.

Wir stehen Ihnen fiir saimtliche Fragen gern zur Verfigung.
Sprechen Sie mit uns einen Termin ab, und wir nehmen
uns Zeit fiir ein unverbindliches Gesprach mit Ihnen.

Wir wiinschen Ihnen einen grofien Erfolg als Gastgeber und
schon jetzt einen guten Appetit!

G asthaus
.o ZUM .o
GRUNEN JAGER

H Gaststétte / Kneipe
B Clubraum bis 60 Personen
H Festsaal bis 240 Personen
B Grillhaus bis 40 Personen
H Kegelbahn bis 20 Personen

Gasthaus
»~Zum Griinen Jager*
Inh.: Johann Liining
Hollener Strafle 36 - 26670 Uplengen-Jiibberde
Telefon (0 49 56) 92 88 78
www.gasthaus-luening.de - E-Mail: johann.[uening@gmx.net

! '_I,| Auch bei Facebook

zu erreichen !
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Kennen Sie schon unseren

Aufler-Haus-
Service?

Genieflen Sie unsere Speisen und Meniis auch bei
Ihnen zu Hause oder auf Ihrer Veranstaltung.

Man soll die Feste feiern, wie sie fallen. Und wenn Sie selbst
einmal der Gastgeber sind, gibt es wichtigeres, als stunden-
lang in der Kiiche zu stehen.

Verwohnen Sie sich und Ihre Géaste! Ob mit Schnittchen,
einem Ralt/warmen Buffet oder mit einem exRIusiven,
mehrgangigen Ment.

Wir stehen lhnen mit unserer jahrzehntelanger Erfahrung
zur Verfligung. Die Speisen auf den folgenden Seiten geben
Ihnen einen VorgeschmacR in unser grofles Angebot.



Kalt und Rostlich...

Brotplatten

1 Stiick Graubrot

1 Stiick Schwarzbrot

geviertelt und reichlich belegt mit Thiiringer Mett, Mett-
wurst, Bauernschinken, Kasseleraufschnitt, Putenbrust
und 2 Sorten SchnittRase

............................................................... pro Person 1 2 ,50

zusétzlich belegt mit Makrelenfilet, 1 4 50
Lachs, Forelle und Matjesfilet ............ pro Person Y

Rustikales Buffet (ab 20 Personen)
Bauernschinken, Mettwurstplatte, Kasseleraufschnittplat-
te, Thiiringer Mett mit Zwiebeln, Kochschinkenrdlichen
geftillt mit Spargel, Kaseplatte (franz. Késespezialitaten
und SchnittRase), Raucherfischplatte mit Makrele, Forelle,
Aal und Lachs, Fischmarinaden (Rollmops, Bratrélichen,
und Matjesfilet), 3 verschiedene Salate, Brotauswahl mit
rustikalen Brétchen und Butter, Dessert 7 00
................................................................ pro Person 1 Y

Kalt/warmes Buffet (ab 20 Personen)
SpiefRbraten, Kasselerbraten, BratRartoffeln, Kartoffel-
Gemdiisegratin

Bauernschinken, Mettwurstplatte, gefiillte Eier, Kasse-
leraufschnittplatte, Thiiringer Mett mit Zwiebeln, Koch-
schinkenrollchen gefiillt mit Spargel, Kaseplatte (franz.
Késespezialitdten und SchnittRése), Raucherfischplatte

mit MaRrele, Forelle, Aal und Lachs, Fischmarinaden
(Rollmops, Bratrollchen, und Matjesfilet), 3 verschiedene
Salate, Brotauswahl mit Brotchen und Butter, 00
IDESSCisal,. .......................cccoveeenenet pro Person 22 Y

Gegen Aufpreis auch mit frischen NordseekRrabben, Hahn-
chenReulen und Mettballchen erhéltlich.

Serviervorschlag

Deftiger Genuss...

Griinkohl

mit SalzRartoffeln, BauchspecR, Kasselerbauch,
gerducherte und ungerducherte Kohlpinkel 1 6 90
............................................................... pro Person Py

Orig. ostfriesischer Snirtjebraten
mit SalzRartoffeln, einer feinen braunen Sauce,
Rotkonhl, Kiirbis, Rote Beete, Gurkenhappen,

Bohnensalat und Pflaumen 1 7 90
................................................................ pro Person Py

PoRelfleisch vom Schwein
mit SalzRartoffeln, einer feinen braunen Sauce,
Rotkonhl, Kiirbis, Rote Beete, Gurkenhappen,

Bohnensalat und Pflaumen 00
.............................................................. pro Person 20,
Spiefibraten

mit BratRartoffeln, SpeckRbohnen, Salatplatte 1 7 50
................................................................ pro Person 9
Backschinken

mit BratRartoffeln, Speckbohnen, Salatplatte 8 50
............................................................... pro Person Py
Gyros

mit BratRartoffeln, TsatsiRi, Krautsalas

............................................................... pro Person 1 5 ,00

Salatplatte
mit 5 verschiedenen Salaten, Dressing oder Essig/
OI-Marinade

Gemiiseplatte
mit Blumenkohl, Erbsen und M6hrchen und Speck-
bohnen

Komplette Meniis...

Kasseler-, Rind- und Schweinebraten
mit SalzRartoffeln, Rotkohl, Gemiiseplatte

und Salatplatte 00
........................................................... pro Person 1 8 °

50
mit Vorsuppe und Dessert.............. pro Person 20,

Rinderrouladen, Schweinebraten

und Kasseler
mit SalzRartoffeln, Rotkohl, Gemiiseplatte

und Salatplatte 00
........................................................... pro Person 19,

21 20
mit Vorsuppe und Dessert.............. pro Person °

Rinderrouladen, Hihnchenbrust

und Kasseler
mit SalzRartoffeln, Rotkohl, Gemiiseplatte
und Salatplatte

........................................................... pro Person 21 ,o R

00
mit Vorsuppe und Dessert.............. pro Person 23 °

Hahnchenbrustfilet, Rinderbraten
und Lendchen
mit SalzRartoffeln, Pilzrahmsauce, braune Sauce,

Gemuseplatte und Salatplatte 22 90
pro Person Y

50
mit Vorsuppe und Dessert.............. pro Person 25 'y

Schweinelendchen

mit BartRartoffeln, Erbsen und Méhrchen,
Speckbohnen, Pilzrahmsauce und SalatplattO 22 90
........................................................... pro Person Y

Vorsuppen

Waéhlen Sie aus: * Hiihnersuppe mit Einlage
* Rindfleischsuppe ® Broccolicremesuppe
* Spargelcremesuppe ® Lauchcremesuppe

Dessert

Wéhlen Sie aus:
* Rote Griitze mit Vanillesauce ® Eistortchen
e Zitronencreme ® Schokoladencreme



