
n Gaststätte / Kneipe
n Clubraum bis 60 Personen
n Festsaal bis 240 Personen
n Grillhaus bis 40 Personen
n Kegelbahn bis 20 Personen

Kennen Sie schon unseren

Außer-Haus-
Service?

Genießen Sie unsere Speisen und Menüs auch bei 
Ihnen zu Hause oder auf Ihrer Veranstaltung.

Man soll die Feste feiern, wie sie fallen. Und wenn Sie selbst 
einmal der Gastgeber sind, gibt es wichtigeres, als stunden-
lang in der Küche zu stehen.

Verwöhnen Sie sich und Ihre Gäste! Ob mit Schnittchen, 
einem kalt/warmen Buffet oder mit einem exklusiven, 
mehrgängigen Menü.

Wir stehen Ihnen mit unserer jahrzehntelanger Erfahrung 
zur Verfügung. Die Speisen auf den folgenden Seiten geben 
Ihnen einen Vorgeschmack in unser großes Angebot.

Unsere Speisen werden stets frisch für Sie zubereitet und 
auf Platten bzw. in Thermobehältern geliefert.

Preise gelten ab dem 2. Januar 2024, ab 10 Personen, pro 
Person und Lieferung (Buffets ab 20 Personen), inklusive der 
gesetzlichen Mehrwertsteuer. Alle vorherigen Preislisten ver-
lieren ihre Gültigkeit.

Wir stehen Ihnen für sämtliche Fragen gern zur Verfügung. 
Sprechen Sie mit uns einen Termin ab, und wir nehmen 
uns Zeit für ein unverbindliches Gespräch mit Ihnen.

Wir wünschen Ihnen einen großen Erfolg als Gastgeber und 
schon jetzt einen guten Appetit!

Suppen und Eintöpfe…

Snacks und mehr…

Hühnersuppe
mit Einlage ............................................ pro Person 6,00

Schnitzel
250 gr., paniert u. in der Pfanne gebraten ... Stück 7,50

Halbe Schnitzel
125 gr., paniert u. in der Pfanne gebraten .. Stück 4,00

Hähnchenbrustfilet
140 gr. ............................................................. Stück 6,00

Hähnchenkeulen
......................................................................... Stück 2,50

Mettbällchen
..........................................................................Stück 1,00

Frikadellen
..........................................................................Stück 3,50

Gyros
.......................................................................Portion 7,50

Bratkartoffeln
...................................................................... Portion 5,00

Kartoffelsalat
.......................................................................Portion 3,50

Kroketten
...................................................................... Portion 4,00

Gemischter Salat
.......................................................................Portion 3,50

Pilze
mit Zwiebeln, in der Pfanne gedünstet .... Portion 4,00

Zigeunersauce
...................................................................... Portion 4,00

Kartoffel-Gemüsegratin
.......................................................................Portion 7,00

Rindfleischsuppe
nach Hausfrauenart ............................. pro Person 6,00

Gulaschsuppe
mit Baguettebrot ...................................pro Person 7,00

Gyrossuppe
mit Baguettebrot ...................................pro Person 7,00

Spargelcremesuppe
................................................................ pro Person 6,50
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Kalt und köstlich… Komplette Menüs…Deftiger Genuss…

Grünkohl
mit Salzkartoffeln, Bauchspeck, Kasselerbauch,
geräucherte und ungeräucherte Kohlpinkel
............................................................... pro Person 16,90

Kasseler-, Rind- und Schweinebraten
mit Salzkartoffeln, Rotkohl, Gemüseplatte
und Salatplatte
........................................................... pro Person 18,00

mit Vorsuppe und Dessert ..............pro Person 20,50

Schweinelendchen
mit Bartkartoffeln, Erbsen und Möhrchen,
Speckbohnen, Pilzrahmsauce und Salatplatt0
...........................................................pro Person 22,90

Rinderrouladen, Schweinebraten
und Kasseler
mit Salzkartoffeln, Rotkohl, Gemüseplatte
und Salatplatte
........................................................... pro Person 19,00

mit Vorsuppe und Dessert .............. pro Person 21,90

Rinderrouladen, Hähnchenbrust
und Kasseler
mit Salzkartoffeln, Rotkohl, Gemüseplatte
und Salatplatte
........................................................... pro Person 21,00

mit Vorsuppe und Dessert ..............pro Person 23,00

Hähnchenbrustfilet, Rinderbraten
und Lendchen
mit Salzkartoffeln, Pilzrahmsauce, braune Sauce,
Gemüseplatte und Salatplatte
...........................................................pro Person 22,90

mit Vorsuppe und Dessert .............. pro Person 25,50

Orig. ostfriesischer Snirtjebraten
mit Salzkartoffeln, einer feinen braunen Sauce,
Rotkohl, Kürbis, Rote Beete, Gurkenhappen,
Bohnensalat und Pflaumen
................................................................pro Person 17,90

Pökelfleisch vom Schwein
mit Salzkartoffeln, einer feinen braunen Sauce,
Rotkohl, Kürbis, Rote Beete, Gurkenhappen,
Bohnensalat und Pflaumen
.............................................................. pro Person 20,00

Spießbraten
mit Bratkartoffeln, Speckbohnen, Salatplatte
................................................................ pro Person 17,50

Backschinken
mit Bratkartoffeln, Speckbohnen, Salatplatte
............................................................... pro Person 18,50

Gyros
mit Bratkartoffeln, Tsatsiki, Krautsala5
............................................................... pro Person 15,00

Brotplatten
1 Stück Graubrot
1 Stück Schwarzbrot
geviertelt und reichlich belegt mit Thüringer Mett, Mett-
wurst, Bauernschinken, Kasseleraufschnitt, Putenbrust 
und 2 Sorten Schnittkäse
...............................................................pro Person 12,50

zusätzlich belegt mit Makrelenfilet,
Lachs, Forelle und Matjesfilet ............ pro Person 14,50

Rustikales Buffet (ab 20 Personen)
Bauernschinken, Mettwurstplatte, Kasseleraufschnittplat-
te, Thüringer Mett mit Zwiebeln, Kochschinkenröllchen 
gefüllt mit Spargel, Käseplatte (franz. Käsespezialitäten 
und Schnittkäse), Räucherfischplatte mit Makrele, Forelle, 
Aal und Lachs, Fischmarinaden (Rollmops, Bratröllchen, 
und Matjesfilet), 3 verschiedene Salate, Brotauswahl mit 
rustikalen Brötchen und Butter, Dessert
................................................................pro Person 17,00

Kalt/warmes Buffet (ab 20 Personen)
Spießbraten, Kasselerbraten, Bratkartoffeln, Kartoffel-
Gemüsegratin

Bauernschinken, Mettwurstplatte, gefüllte Eier, Kasse-
leraufschnittplatte, Thüringer Mett mit Zwiebeln, Koch-
schinkenröllchen gefüllt mit Spargel, Käseplatte (franz. 
Käsespezialitäten und Schnittkäse), Räucherfischplatte 
mit Makrele, Forelle, Aal und Lachs, Fischmarinaden 
(Rollmops, Bratröllchen, und Matjesfilet), 3 verschiedene 
Salate, Brotauswahl mit Brötchen und Butter,
Dessert ................................................. pro Person 22,00

Gegen Aufpreis auch mit frischen Nordseekrabben, Hähn-
chenkeulen und Mettbällchen erhältlich.

Salatplatte
mit 5 verschiedenen Salaten, Dressing oder Essig/
Öl-Marinade

Gemüseplatte
mit Blumenkohl, Erbsen und Möhrchen und Speck-
bohnen

Vorsuppen
Wählen Sie aus: • Hühnersuppe mit Einlage 
• Rindfleischsuppe • Broccolicremesuppe 
• Spargelcremesuppe • Lauchcremesuppe

Dessert
Wählen Sie aus:
• Rote Grütze mit Vanillesauce • Eistörtchen
• Zitronencreme • Schokoladencreme
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