
Erlebnisgastronomie

Wir grillen für Sie
(im Grillhaus)
3 Teile Fleisch, 6 verschiedene Salate, Gemüsepfanne,
Kaviarbrot, Senf, Ketchup und Grillkohle
.....................................................................................22,50

Preise gelten ab dem 1. Januar 2024,
Alle Speisen als Buffet (Buffets ab 20 Personen).

Alle vorherigen Preislisten verlieren ihre Gültigkeit.

Wir vermitteln für Sie
auf Wunsch auch

Planwagenfahrten

Boßelstrecke
direkt am Haus

Gasthaus

„Zum Grünen Jäger“ 
Inh.: Johann Lüning

Hollener Straße 36 · 26670 Uplengen-Jübberde
Telefon (0 49 56) 92 88 78

www.gasthaus-luening.de · E-Mail: johann.luening@gmx.net

n Gaststätte / Kneipe
n Zwei Clubräume von 30 bis 50 Personen

n Festsaal bis 240 Personen
n Grillhaus bis 40 Personen
n Kegelbahn bis 20 Personen

Appetitliche
Vorschläge

für Gesellschaften und Gruppen

Auch bei Facebook
zu erreichen !

01-2024



Gulaschsuppe
mit Kaviarbrot............................................................... 12,70

Erbsensuppe
mit 2 Mettenden und Fleischeinlage........................... 13,50

Pökelfleisch
mit Salzkartoffeln, Rotkohl und Sauergemüse......... 21,90

Snirtjebraten
mit Salzkartoffeln, Rotkohl und Sauergemüse......... 22,00

Snirtjebraten
mit Salzkartoffeln, Rotkohl, und Gemüseplatten,
Salatplatten.................................................................... 24,00

Grünkohl
mit Salzkartoffeln, Kassler, Speck,
ger. und unger. Kohlpinkel.......................................... 22,00

Spießbraten
mit Bratkartoffeln, Salatplatten,
Speckbohnen und Pilzen............................................. 21,00

Backschinken
mit Bratkartoffeln, Salatplatten,
Speckbohnen und Pilzen............................................. 22,00

Gyros
mit Bratkartoffeln, Krautsalat und Tsatsiki................. 18,50

Schweinebraten, Kassler,
Rinderbraten..................................................... 22,50
Salzkartoffeln, Kroketten, Gemüseplatten, Salatplatten, 
Rotkohl, Vorsuppe und Dessert nach Wahl

Ohne Vorsuppe und Dessert........................................ 20,90

Rinderrouladen, Schweinebraten,
Kassler..................................................................... 25,50
Salzkartoffeln, Kroketten, Gemüseplatten, Salatplatten, 
Rotkohl, Vorsuppe und Dessert nach Wahl

Ohne Vorsuppe und Dessert........................................ 22,90

Rinderrouladen, Hähnchenbrust,
Schweinebraten.............................................. 26,50
Salzkartoffeln, Kroketten, Gemüseplatten, Salatplatten, 
Rotkohl, Vorsuppe und Dessert nach Wahl

Schweinelendchen, Rouladen,
Kassler oder Schweinebraten............ 28,50
Salzkartoffeln, Kroketten, Rotkohl, Gemüseplatten,
Salatplatten, Vorsuppe und Dessert nach Wahl

Hähnchenbrustfilet, Rinderbraten,
Schweinelendchen....................................... 28,00
Salzkartoffeln, Kroketten, Rotkohl, Gemüseplatten,
Salatplatten, Vorsuppe und Dessert nach Wahl

Wildschwein- und Hirschbraten..... 32,00
Salzkartoffeln, Kroketten, Rotkohl, Birne und Preiselbee-
ren, Vorsuppe und Dessert nach Wahl

Gänsebraten....................................................... 33,00
Salzkartoffeln, Klöße, Rotkohl, Rosenkohl, Bratapfel, 
Dessert

Ob für die kleine Gruppe oder die große Gesellschaft:  Lüning macht Appetit!

Bei allen Gerichten können wir eine 
Vorsuppe und Nachtisch servieren.

Suppen
• Hühnersuppe • Rindfleischsuppe
• Spargelcremesuppe • Broccolicremesuppe
• Lauchcremesuppe..............................................je 5,90
Dessert
• Eis mit heißen Kirschen
• Birne Helene
• Rote Grütze mit Vanillesoße und1 Kugel Vanilleeis
• Schokocreme mit Sahne
• Vanillepudding mit Himbeersoße.....................je 5,00

Kaltes Buffet (ab 20 Personen)
Kochschinkenröllchen, Hackepeter mit Zwiebeln, Schin-
ken-/Mettwurst-Platte, Bratenaufschnitt-Platte, Fran-
zösische Käsespezialitäten, Schnittkäse, gefüllte Eier, 
geräucherte Makrele, Aal, Lachs, Forelle, Rollmops, 
Bratröllchen, Matjes, Krabben, Brotauswahl mit Bröt-
chen und Butter, ganzer geräucherter Fisch, Obstkorb, 
mehrere verschiedene Desserts
.....................................................................................23,00

Kalt-/Warmes Buffet (ab 20 Personen)
Wie oben, jedoch zusätzlich:
Spießbraten, Kassler, Bratkratoffeln, Kartoffel-/Gemüse-
gratin, Gyros (oder Hähnchen „Cordon bleu”)
.....................................................................................29,50

Schnitzelbuffet (ab 20 Personen)
Schweineschnitzel, Hawaiischnitzel, Hähnchenschnit-
zel, Hähnchen-Cordon Bleu, Bratkartoffeln, Pommes 
frites, Gurken-, Tomaten-, Bohnen- und Chinakohlsalat, 
Zigeuner- und Pilzrahmsoße
.....................................................................................20,50

Abendbrotbuffet (ab 20 Personen)
Bratkartoffeln, Rührei, gek. Eier, versch. Wurstauf-
schnitt, geräucherter Landschinken, Kochschinken, 
Weichkäse, verschiedene Schnittkäse, Streichkäse, 
Thüringer Mett, geräucherte Forellen, geräucherte Ma-
krelenfilets, Lachs, Matjesfilets, Rollmops, Bratrollmops, 
überbackene Tomaten, versch. Marmeladen, Honig, 
Nutella, frisches Obst, Melone, Sahnequark mit Früch-
ten, mehrere Brotsorten, frische Brötchen, Kaffee, Tee, 
Kakao, Orangensaft, Apfelsaft
.....................................................................................20,50

Brotplatten
1 Stück Graubrot, 1 Stück Schwarzbrot
geviertelt und reichlich belegt mit Thüringer Mett, Mett-
wurst, Bauernschinken, Kasseleraufschnitt, Putenbrust 
und 2 Sorten Schnittkäse
�����������������������������������������������������������������pro Person 13,00
zusätzlich belegt mit Makrelenfilet,
Lachs, Forelle und Matjesfilet���������������pro Person 16,00


